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ALTALANOS ELOIRASOK

1. Elelmezés-egészségiigyi kovetelmények

A gyorsfagyasztott termékek eldallitasa, tarolasa, szallitdsa az érvényes €lelmezés-egészségiigyi €s
higiéniai el6irasok szerint.

2. Felhasznalhaté anyagok

A termék gyartasahoz a vonatkozé kételezé elbirdsoknak (torvény, rendelet, ME 1. kétet), nemzeti
szinti ajanlasoknak (ME 1II. koétet, szabvany), ezek hianyaban a szokasos kereskedelmi
kovetelményeknek és az étkezési célnak megfelelé mindségii anyagok hasznalhatok fel.

3. Csomagolas
A termék csomagolasara csak az élelmezés-egészségiigyi eldirasoknak megfelelé csomagoloanyag
hasznalhato.

Az egyedi csomagolasu termékek engedélyezett tomeg és térfogatértékeit a 25/2000 (VIL.26.) GM-
FVM rendelet tartalmazza.

Azon termékek esetében, ahol a t6lt6tomeg fogalma értelmezhetd, a tolt6tomegre vonatkozo egyedi
tiréshatar 5 %, amely mellett értelemszeriien a nettd tomegre, illetve térfogatra vonatkozo eldirasok
maradéktalan betartasa is kotelezo.

4. Tarolas

A termék maghémérséklete a tarolas soran feleljen meg az ME 1-3-89/108 szamu el8irasanak.

5. Szallitas

A gyorsfagyasztott terméket ugy kell szallitani, hogy ennek soran a termék maghémérséklete meg-
feleljen az ME 1-3-89/108 szamu eldirasanak.

6. Erzékszervi biralat
A termékek érzékszervi biralatat arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti. Az érzékszervi vizs-
galattal kapcsolatos alapelvek az MSZ és az MSZ ISO kibocsatdi jelii szabvanyokban talalhatok.

A szint, illatot, izt, tisztasagot, allomanyt, fogyasztasra kész allapotban vizsgaljak. Egyes termékek
esetében az izt, illatot és allomanyt siitési és/vagy f6z€si proba utan lehet vizsgalni.
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Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2 Fogalommeghatarozasok

7. Jelolés

A hatélyos jogszabalyok szerint

7.1. Megnevezés

A megnevezésnek tartalmaznia kell a termék nevét, a tartositasi eljarasra utald gyorsfagyasztott szot
¢s ha van, a mindségi osztaly megnevezését.

7.2. Egyéb jelolés

Fel kell tlintetni, a méretre, a vagasi feliiletre, a feldolgozottsagra és egyéb jellemzd tulajdonsagra
valo utalast, ha van, illetve ha az a fogyasztd szdmara nem lathato.

FOGALOMMEGHATAROZASOK
Agdorzsolt, agvert zoldség és gyiimoles: olyan termék, amelynek feliiletén a novény aganak és/vagy
levelének dorzsolése okozta barnas, sziirkés vagy fekete beszaradt folt van.

Atfagyott termék: a termék teljes keresztmetszetében kialakultak a jégkristalyok a gyorsfagyasztas
soran.

Barnult zéldborsé szem: a gyorsfagyasztott termék szinhibéja, amely lehet a nyersanyag feldolgozasi
hib4jabdl eredd vagy a tarolés soran fellépd szinvaltozas.

Beszaradt, toppedt, rancos zoldborsé szem: Vizveszteség, fonnyadas révén vagy talérettségbdl
adodoan

Bulk malna: kiillonb6z6 nagysagi darabokra (zomében egy szegmensre) tordtt malna.

Deformaicio: a jellemzd alaktdl valamilyen kiils6 mechanikai hatas eredményeként kialakult eltérd
alak, amely rontja a termék kiillemét és megjelenését.

El6f6zés (blansirozas): olyan miivelet, amellyel a gylimolcs és zoldség alapanyagot forré vizben
vagy vizg6zben rovid ideig kezelik az alloméany puhitdsa, az enzimaktivitds és a csiraszam csokken-
tése céljabol.

Fagyfoltos, fagyszivott termék: a gyorsfagyasztott késztermék feliilete szublimacid kdvetkeztében
kiszaradt, szivacsossa, fakova és/vagy zsugorodotta valt.

Felengedés: a gyorsfagyasztott ¢lelmiszerek felmelegedése az élelmiszer fagypontja feletti homér-
sékletre, mikdzben az ¢lelmiszerben 1év0 jég részben vagy teljesen visszaalakul vizzé.

Foltos, rozsdapettyes zoldborsé szem: jellegzetes szinii, feliileti, csak a héjon talalhatod
szinelvaltozas, amely leginkabb a rozsda sziné¢hez hasonlit.

Felengedtetés: olyan eljaras, amelynek soran a gyorsfagyasztott terméket eldirt kornyezeti hatdsnak
tessziik ki mindaddig, amig az gyakorlatilag jégkristalyoktol mentes lesz.

Griz (aszmag): szegmensekre széthullott gylimolcs.

Gurulés termék: olyan gyorsfagyasztott termék, amely egymastol elkiiloniilé vagy enyhe fizikai ra-
hatassal elkiilonithetd egyedekbdl all.

Hegyezetlen termék: olyan termék, amelyr6l a szaralap és az ebbdl eredd rovid szarrész nincs elta-
volitva.

Homlokszor: a bogyos termésti gylimolcsok esetén (pl. egres, ribiszke) a termés kialakuldsa utan
visszamarad¢ szaraz sziromlevél.

Hiivelytoret: a termést borito hiively darabjai.
Jégtalpas termék: a gyorsfagyasztott termékek feliiletére rafagyott folyadek.

Kehely (csésze): a kiilonnemi virdgtakar6 kiilsé kore, amely rendszerint z6ld keményebb levelekbdl
all.

Kehelylevél (csészelevél): a viragokat kehely formaban koriilvevo levelek.
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Fogalommeghatarozasok

Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2

Kicukrosodas: egyes gyorsfagyasztott gyiimolcsok feliiletén, a nem megfelelé gyorsfagyasztas, illet-
ve tarolas kovetkeztében a maghdmérséklet elégtelensége miatt megjelend ragacsos, elszinezodott jég-
kivalas.

Kocsany (vacok): a termést vagy a viragot szarral 6sszekotd modosult szarrész.

Léha szem: beltartalom nélkiili hé;j.

Napégett gyiimolcs: erds, hosszan tartd napsiités hatasara a gylimdlcson elszinezddés, folt jott 1étre.

Magtormelék: a csonthéjas gyiimolesok feldolgozasakor sszetort, a kemény magot koriilvevd csont-
héjdarab.

Osszefagyott termék: a termék kisebb csomokat, rogoket alkot, amelyek enyhe nyomasra nem esnek
szét.

Parasodott (varasodott) termék: olyan gyiimélcs, amelyen a mechanikai és kémiai behatasok sérii-
1ési helyein sebelzaro6 szovet keletkezett.

Pontpenészes: az a bogyos gyiimdlcs, amelyen 2-3 penészes aszmag fordul eld.

Romlohibas gyiimoéles vagy zoldség: az a nyersanyag, amelynek feliiletén apro, észrevehetd romlasra
utald foltok lathatok.

Rosszul kotott gyiimoles: az a gyliimdlcs, amelyen a hibas megtermékenyiilés deformalt, hibas alakot
okozott.

Sargas zoldborso6 szem: a nem megfeleld ideig és hofokon tarolt nyersanyagban bekovetkezett sargas
elszinezddés, amely illat és iz elvaltozassal is jar.

Szabalytalan alak: egy adott gyorsfagyasztott termékre jellemz6 vagy az eldirt alaktdl eltérd forma.

Torés, sériilés: a termék kiillemét ronté mindséghiba (folytonossagi hiany), amely mechanikai beha-
tas kdovetkezménye a nyersanyag vagy a gyorsfagyasztott termék feliiletén vagy rétegében.

Megjegyzés: Ha a termék egy darabja hianyzik, a letort darab nagysagatdl fiiggben torott vagy
sértilt.
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Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/01

Gyorsfagyasztott levesbetét-hiisgombadc
Azonositd szam: ME 2-33/2/01

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott levesbetét-hlisgombdc olyan tartositott élelmiszer, amely apritott sertés- és/vagy
marhahusbol kenyér vagy zsemlemorzsa, izesitdanyagok felhasznalasaval szabalytalan alakara
formazva, el6f6zés utan gyorsfagyasztassal késziil.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK

Sertéshus

Marhahus

Zsirszalonna

Fliszerek

Adalékanyag

Tojaslé

Kenyér vagy zsemlemorzsa

3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyers- és segédanyagokat apritjak és homogenizaljak, formazzak, el6fézik, majd az ME 1-3-89/108
szamu eldirasa szerint gyorsfagyasztjak. Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb
hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, szabalytalan alakd, gyakorlatilag gurulos,
idegen anyagt6l mentes.

4.2. Erzékszervi jellemzok
A levesbetét-huisgomboc sziirkésbarna szintl, a felhasznalt anyagokra jellemz6 izii, illata, puha, kissé
morzsolddo, de nem szétesd allomanyn.

A felhasznalt anyagokbol nagyobb darabokat, bény¢s, inas husrészeket, adalékanyag-csomokat gya-
korlatilag ne tartalmazzon.

Idegen anyagokat (pl. porc, szr, csont) ne tartalmazzon.
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Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/02

Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya
Azonositd szam: ME 2-33/2/02

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott hasabburgonya olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer, amelyet tisztitott
burgonyabdl (Solanum tuberosum L.) kiilonb6z6 méretii €s vagasi feliiletii hasabok el6fozésével €s
ndvényi zsiradékban végzett eldsiitésével készitenek.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK

Burgonya

Novényi zsiradék

3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyersanyagot mosas utan hamozzak, méretre vagjak, el6fozik, sziikség szerint szaritjak, elosiitik,
majd az ME 1-3-89/108 szamu eliras szerint gyorsfagyasztjak.

Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb hémérsékleten taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalanos kovetelmények

A termek gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.
MegfelelGen tisztitott, zomében foltmentes, megfeleléen vagott, enyhe pirultsig meg van engedve.

A méretek és a vagasi feliiletek gyorsfagyasztott allapotban a gyartmanylapon el6irt méretek szerint
vagy hullamos, vagy sima feliiletliek, legalabb 25 mm hosszl hasabok.

4.2. Erzékszervi jellemzék

Szin: fajtajara jellemzo (sargasfehér, sziirkésfehér vagy aranysarga).
Mllat, iz: a zsiradékban siilt burgonyara jellemzo.

Allomany:  a zsiradékban siilt burgonyara jellemzo.

Megjegyzés: A szint és az alakot gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot és dllomanyt siitési proba
utan biraljak el.
A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve L osztaly I1. osztaly
Z061diilt hasab 3% (m/m) 5% (m/m)
25 mm-nél révidebb hasabok 5% (m/m) 10% (m/m)
Széledarab 10% (m/m) 20% (m/m)
Foltos hasab
— nagy folt, 10 mm-nél nagyobb 3 db/1000 g 5 db/1000 g
— kozepes folt, 6-10 mm 10 db/1000 g 14 db/1000 g
— kis folt, 3-6 mm 27 db/1000 g 30 db/1000 g
Osszes foltos hasab, legfeljebb 20% (m/m) 25% (m/m)




Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/03 Gyorsfagyasztott galuska

Gyorsfagyasztott galuska
Azonosit6 szam: ME 2-33/2/03

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott galuska olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer, amelyet tojas (1€ vagy por),
liszt, so és viz Osszekeverésével eldallitott tésztabol szaggatassal és f6zéssel készitenek.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK

Tojaslé vagy tojaspor

Liszt

So

Viz

3. ELOALLITASI FOLYAMAT

Az alapanyagokat keverd-szaggatd gépbe adagoljak, majd a kiszaggatott tésztat megf6zik, hitik, a
vizet levalasztjak, majd az ME 1-3-89/108 szamu eldirasa szerint gyorsfagyasztjak, csomagoljak és
—18 °C-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalanos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, zomében hosszikas alaku, gyakorlatilag gu-
rulds, idegen anyagtol mentes.

4.2. Erzékszervi jellemzék

Szin: sargasfehér.

Iz, illat: jellegzetes, a fott tésztara jellemz06, idegen izt6l €s illattol mentes.

Allomany:  jellegzetesen rugalmas.

Megjegyzés: A szint felengedtetés utan, az izt, illatot, allomanyt fogyasztasra kész allapotban biral-
jak el.

4.3. Méreteldirasok

Gyorsfagyasztott allapotban a galuska megkozelitéen azonos 10—35 mm hosszusagu.

Megengedett eltérések:

— Osszefagyott csomo 20% (m/m);
— 10 mm-nél rovidebb darab 10% (m/m);
— alaktalan, nyesett és 35 mm feletti darab 20% (m/m).
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Gyorsfagyasztott nudli Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/04

Gyorsfagyasztott nudli
Azonosité szaim: ME 2-33/2/04

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott nudli olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer, amelyet liszt, burgonyapehely
vagy fott, attort burgonya, s6 és viz dsszekeverésével elballitott tésztabol formazas, hokezelés utan
készitenek.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK

Burgonyapehely vagy burgonya
Liszt

So

Viz

3. ELOALLITASI FOLYAMAT

Az alapanyagokat keverd-szaggatd gépbe adagoljak, majd a kiszaggatott tésztat megfézik, hitik, a
vizet levalasztjiak, majd az ME 1-3-89/108 szamu el6irasa szerint gyorsfagyasztjak, csomagoljak és
—18 °C-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, zomében rad alaku, idegen anyagtol mentes,
gyakorlatilag gurulés, nagyobb burgonyaszemcsék, kisebb barna foltok el6fordulasa meg van en-
gedve.

4.2. Erzékszervi jellemzék

Szin: jellegzetes, a fott burgonyas tésztara jellemzo.
1z: jellegzetes, a fott burgonyas tésztara jellemzo.
Mlat: jellegzetes, a fott burgonyas tésztara jellemzo.

Allomany:  egyenletes, a kozepesen lagy, rugalmas.

Megjegyzés: A szint és az alakot gyorsfagyasztott, a tobbi tulajdonsagot fogyasztasra kész allapotban
biraljak el.

Megengedett eltérések:

— csomoba Osszefagyott darab 20% (m/m);
— deformalt darab 15% (m/m).

4.3. Méreteloirasok

A nudli gyorsfagyasztott allapotban megkdzelitden azonos, 20—-50 mm hosszusagu.
A mérettol valdo megengedett eltérés:

— 20 mm-nél rovidebb darab 10% (m/m);

— 50 mm-nél hosszabb darab 20% (m/m).
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Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/05 Gyorsfagyasztott szilvas gomboc

Gyorsfagyasztott szilvas gomboc
Azonosit6 szam: ME 2-33/2/05

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott szilvas gomboc olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer, amely fott, attort
burgonya vagy burgonyapehely, liszt, s0, viz keverékébdl késziilt tésztabol és a belsejébe elhelyezett
egész, darabolt, felezett, izesitett vagy izesités nélkiili szilvabol all.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Burgonya vagy burgonyapehely

Viz

So

Liszt

Szilva, egész, darabolt, felezett

Izesit6anyagok

3. ELOALLITASI FOLYAMAT

Az alapanyagokat keverdgépben egynemdsitik, ezutdn kdvetkezik a formazas, amely lehet kézi €s
geépi.

Kézi formazas:

A tésztat kézzel vagy géppel megfeleld tomegl adagokra felosztjak, a tolteléket a tésztara helyezik €s
kézzel gombocca formazzak.

Gépi formazas:

A gépbe adagoljak a tésztat és a tolteléket. A gép a tésztat automatikusan adagolja, tolti és formazza.
A gomboécokat az ME 1-3-89/108 szamu eléirasa szerint gyorsfagyasztjak, csomagoljék és —18 °C-nal
alacsonyabb hdmérsékleten hiitve taroljak

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalanos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, megkozelitben azonos nagysagi kézi vagy
gépi formazasi gomboc, idegen anyagtdl mentes, gurulos.

4.2. Erzékszervi jellemzék

Szin: a burgonyas tésztara jellemz6 szind.
Iz: a burgonyas tésztara és a szilvara jellemzo.
lat: burgonyas tésztara és a szilvara jellemzo.

Alloméany:  jellegzetesen rugalmas, nem tul kemény, nem ragacsos vagy széteso.

Megjegyzés: A szint gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot, allomanyt fogyasztasra kész allapot-
ban biraljak el.

Megengedett eltérések:

— az alak kissé deformalt,

— a szilvat nem egyenletesen fedi a tészta,

— a szilva kismértékben kilatszik a tésztabol.
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Gyorsfagyasztott brokkoli Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/06

Gyorsfagyasztott brokkoli
Azonositd szam: ME 2-33/2/06

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott brokkoli a brokkolindvény [Brassica oleracea (L.) convar botrytis provar. italica
Plenck] gyorsfagyasztassal tartositott sarjado hajtasa és viragzata.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Brokkoli sarjadd hajtasa és viragzata
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyersanyagbol a sériilt, kinyilt vagy rovarragott részeket eltavolitjak, daraboljak, mossak, el6fozik,
hitik, viztelenitik és az ME 1-3-89/108 szamu elGirasa szerint gyorsfagyasztjak, el6tte vagy utana
csomagoljak, majd —18 °C-nal alacsonyabb hdmérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, ép, egészséges, zsenge rostos.

Fas daraboktol, sargult vagy barnult viragzattél gyakorlatilag mentes, idegen szerves és szervetlen
anyagtol mentes.

Enyhe feliileti fagyszivottsag az I. osztalyban, fagyszivottsag a II. osztalyban meg van engedve.

4.2. Erzékszervi jellemzok
A brokkolira jellemzo alakt, szind, allomanyu, iz, illat.

Megjegyzés: A szint gyorsfagyasztott, az alakot és méretet gyorsfagyasztott vagy felengedtetett (gu-
rulds vagy kontaktfagyasztott termék) allapotban, a tobbi tulajdonsagot pedig f6zési
proba utan biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve L. osztaly I1. osztaly
Toérmelék (lepergett bimbo) 20% (m/m) 20% (m/m)
Rézsan tilnétt levél 2 db/500 g 2 db/500 g
Sargult riigyet, barnult riigyet tartalmazo rozsa 20% (m/m) 40% (m/m)
Laza rozsa 20% (m/m) 20% (m/m)
Rostos, fas, szivacsos szar 1 db/500 g 2 db/500 g
Rozsamentes szar 4 db/500 g 4 db/500 g

4.3. Méreteloirasok

A gyorsfagyasztott brokkoli méretei a gyartmanylapon eldirtak szerint.
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Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/07 Gyorsfagyasztott karfiol

Gyorsfagyasztott karfiol
Azonosité szam: ME 2-33/2/07

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott karfiol a karfiolnovény [Brassica oleracea (L.) convar botryptis provar botrytis. |
gyorsfagyasztassal tartositott rozsaja.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Karfiolrozsa
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A rozsara bontott karfiolbdl kivalogatjak a még megmaradt levelet, idegen anyagot, barna vagy foltos
rozsakat.

Valogatas utan elfozik, hiitik, viztelenitik és az ME 1-3-89/108 szamu el6irasa szerint gyorsfa-
gyasztjak.

Gyorsfagyasztas utan osztalyozhatjak a gyartmanylapon eldirt méretekre vagy osztalyozatlanul gyart-
jak, csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.

Ep, egészséges, tomott rozsajh, jol tisztitott, levélmaradvanytdl gyakorlatilag mentes, idegen szerves
és szervetlen anyagtol mentes.

A feliileten kissé zoldessargas, sarga vagy rozsaszines elszinezddés, enyhe feliileti fagyszivottsag az
I. osztalyban, fagyszivottsag a II. osztalyban meg van engedve.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin a fehértdl a sotét krémszindig.
iz, illat a karfiolra jellemzd.
Alak a karfiolra jellemz0 (rézsakra bontva).

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott allapotban, a szint felengedtetett allapotban, az izt, illatot
pedig f6zési proba utan biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve 1. osztaly I1. osztaly

Barnafoltos rozsa, amely a feliilet 1/3-anal kisebb feliileten foltos 10% (m/m) 15% (m/m)
A feliilet 1/5-nél kisebb feliiletén sziirke, fekete, feltiinden sotét foltok 10% (m/m) 15% (m/m)
Szétnyilt rozsa 10% (m/m) 15% (m/m)
Kiilonallé szarrész (részben vagy teljesen rozsa nélkiil) 10% (m/m) 30% (m/m)
Z61d levélrész 1 db/100 g 3db/100 g

4.3. Méreteloirasok

A gyorsfagyasztott karfiol mérete a gyartmanylapon el6irt méretek szerint.
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Gyorsfagyasztott kelbimbd Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/08

Gyorsfagyasztott kelbimbo
Azonosit6 szam: ME 2-33/2/08

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott kelbimbd a bimbdskelndvény [Brassica oleracea (L.) convar. gemmifera DC]
gyorsfagyasztassal tartositott bimbdja.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Bimbdskelbimbd
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyersanyagot tisztitjak, valogatjdk, majd el6fézik, hiitik, viztelenitik az ME 1-3-89/108 szamu
eldirasa szerint gyorsfagyasztjak. Gyorsfagyasztas utan osztalyozhatjak a gyartmanylapon eléirt mére-
tekre, vagy osztalyozatlanul gyartjak, csomagoljak és —18 °C-nél alacsonyabb hémérsékleten hiitve
taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.

Ep, egészséges, ol tisztitott, tomdr, zart, gyakorlatilag egyonteti szinii bimbok.

A bimbodk belsejében vordsesbarna elszinezodés nincs megengedve.

Idegen szerves és szervetlen anyagtol mentes, néhany rovartdl szarmazé lyuk és/vagy kisebb sotét
foltos bimbo (2—5 mm atmérd kozott), enyhe feliileti fagyszivottsag az 1. osztalyban, fagyszivottsag a
II. osztalyban meg van engedve.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin: a fajtara jellemz0 szinti (z61d, z6ldessarga, zoldesfehér).
Allomany:  zsenge, fott, jellemz alloméany.

Illat, iz: jellemzo iz, illatu.

Alak: az ép kelbimbora jellemzo.

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott, a szint, alloméanyt felengedtetett allapotban, az izt, illatot
pedig f0zési proba utan biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve L. osztaly IL. osztaly
Kinyilt kiils6 leveli bimbo 5% (m/m) 10% (m/m)
Szarmaradvany 10 mm hosszisag felett, de 20 mm-nél rovidebb 10% (m/m) 20% (m/m)
(bimbohoz tartozo)

Nagyobb foltos (5 mm atmér6 feletti folt) bimbd 2 db/100 g 5db/100 g
Kiilonallo és/vagy bimbora fagyott szarrész 1db/100 g 2 db/100 g
Levéltormelék 2% (m/m) 4% (m/m)

57



Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/09 Gyorsfagyasztott csoves csemegekukorica

Gyorsfagyasztott csoves csemegekukorica
Azonositd szam: ME 2-33/2/09

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott csdoves csemegekukorica az étkezési kukoricanévény (Zea mays L.) gyorsfagyasz-
tassal tartositott csove.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Csemegekukorica-cso
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A csoves kukoricat fosztas, valogatas, véglevagas utan elfozik, hiitik és az ME 1-3-89/108 szama
elbirasa szerint gyorsfagyasztjak. Gyorsfagyasztds utan csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb hé-
mérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.

Ep, egészséges, joOl fejlett, joOl tisztitott, csuhélevelektdl, bibeszalaktol gyakorlatilag mentes, idegen
szerves €s szervetlen anyagtol mentes.

Rosszul vagott csovek véglevagaskor sériilt szemek, szinarnyalatban eltér szinii szemek eléfordulasa,
enyhe feliileti fagyszivottsag az I. osztalyban és fagyszivottsag a I1. osztalyban meg van engedve.
Fejlédési rendellenességbdl adodd szemhiany elvétve eléfordulhat.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin: a csemegekukorica-fajtara jellemz0 szinti (sargasfehér, aranysarga, sotétsarga).

Allomany:  zsenge, puha, de nem szétfott, a II. osztalya termék esetén a keményebb allomanyu és
az érett kukoricara jellemz6 izli termék el6fordulhat.

Illat, iz: jellemzo iz, illatu.

Alak: a csOves csemegekukoricara jellemzo.

Megjegyzés: Az értékméro tulajdonsagokat fogyasztasra kész allapotban biraljak el.

A megengedett eltéréseket, 2 cs6bol allo mintara vonatkoztatva, mindségi osztalyonként a tablazat

tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly IL. osztaly
Fejlodési rendellenességbdl adodod szemhiany, legfeljebb 1 sor 1 sor
Csuhélevél-maradvany 4 cm’/2 ¢s6 6 cm’/2 csé

Roncsolt szem

de ne legyen csdvenként tobb, mint

50 szem/2 csO

80 szem/2 cs6

30 szem/1 csO

40 szem/1 cs6

Barna, fekete szem

2 szem/2 csO

4 szem/2 cs6

Barnult szem

4 szem/2 cs6

6 szem/2 csO

58




Gyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/10

Gyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica
Azonosité szam: ME 2-33/2/10

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica a csemegekukorica (Zea mays L.) gyorsfagyasztassal
tartositott kukoricaszeme.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Morzsolt csemegekukorica
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A csuhéleveleitdl megtisztitott kukoricacsovekrél morzsologéppel vagjak le a szemeket. A levagott
szemeket el6fozik, hiitik, vizlevalasztds utan az ME 1-3-89/108 szamu eldirasa szerint gyorsfa-
gyasztjak. Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, joOl tisztitott, idegen szerves és szervetlen
anyagtol mentes. Héjrepedés, enyhe feliileti fagyszivottsag az 1. osztalyban, fagyszivottsag a
II. osztalyban meg van engedve. A II. osztalyu termék esetében keményebb allomanyu és érettebb
kukoricara jellemz6 iz(i szemek is el6fordulhatnak.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin: a morzsolt csemegekukorica-fajtara jellemz6 szinl (sargasfehér, aranysarga, sotétsarga).

Allomany:  zsenge, a fott kukoricara jellemz6 allomanyu, kemény, ragds héjtol gyakorlatilag men-
tes.

Mlat, iz: jellemzo iz, illatq.

Alak: ép, jol vagott kukoricaszemek.

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott, a szint felengedtetett, az illatot, izt, allomanyt f6z¢ési proba
utan biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindseégi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly II. osztaly

Szinarnyalatban eltér6é (enyhén pirosas elszinez6désii) 5% (m/m) 10% (m/m)
Elszinezédott, barnult 3 db/100 g 5db/100 g
Barna szem és/vagy fekete szem 1 db/100 g 2 db/100 g
Roncsolt, sériilt szem 20% (m/m) 25% (m/m)
Léha szem 2% (m/m) 4% (m/m)
Torzsaval kitépett szem 10 db/100 g 15 db/100 g
Bibeszal 1 db/100 g 1 db/100 g
Tulérett, rancos szem 10 db/100 g 20 db/100 g
Csuhélevél és/vagy csutka és/vagy szar 1.db/100 g 1 db/100 g
2 -nél tobb dsszefagyott szem 5% (m/m) nincs kikdtés

4.3. Fizikai-kémiai jellemzdk

Osszes szarazanyag-tartalom: I. osztaly I1. osztaly
legfeljebb 35% (m/m) legfeljebb 37% (m/m)
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Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/11 Gyorsfagyasztott parajkrém

Gyorsfagyasztott parajkrém
Azonosité szam: ME 2-33/2/11

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott parajkrém a zsenge parajndovény (Spinacia olerceaa L.) gyorsfagyasztassal tarto-
sitott, el6f6z0tt, egy szitan atpasszirozott vagy mas modon finoman apritott levele.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Parajlevél
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyersanyagot mossak, majd el6f6zik, a leveleket apritjak vagy passzirozzak, hiitik, majd csomagol-
jak és az ME 1-3-89/108 szamu elbirasa szerint gyorsfagyasztjak.

A gyorsfagyasztott terméket gylijtékartonba csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb hémérsékleten
hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, egyontetli pépes mindségii, durva rostoktol
mentes.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin: a parajkrémre jellemzo.
Illat, iz: a parajkrémre jellemzo.
Allomany:  a parajkrémre jellemz0.

Megjegyzés: A gyorsfagyasztott parajkrém szinét eredeti, gyorsfagyasztott allapotban, allomanyat
gyorsfagyasztott és felengedtetett allapotban biraljak el.

Megengedett eltérések:

— a feliileten kissé fakult vagy barnult szin;

— gyorsfagyasztott allapotban a feliileten vékony jégdarabok, illetve jégréteg, felengedtetve kissé
csomos vagy szivacsos allomany és kisebb mértékii vizkivalas;

— finom rostok;

— legfeljebb 3 mm-es levéldarabok.

4.3. Kémiai-fizikai jellemz6k

Osszes szdrazanyag-tartalom, legalabb 5,5% (m/m)
Vizben oldhat6 szdrazanyag-tartalom, legalabb 2 ref.%
Homoktartalom legfeljebb 0,04% (m/m)
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Gyorsfagyasztott sargarépa

Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/12

Gyorsfagyasztott sargarépa
Azonosité szam: ME 2-33/2/12

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott sargarépa a sargarépandvény (Daucus carota L.) gyorsfagyasztassal tartdsitott gyo-
kere.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Sargarépagyokér
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A sargaréparol a leveleket, a gyokérfejet, a héjat és a masodlagos gyokereket eltavolitjak, mossak, a
kivant alakra és méretre apritjak, el6fézik (vagy nem fézik eld), hitik, viztelenitik és az
ME 1-3-89/108 szamu elbirdsa szerint gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb
hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott. Ep, egészséges, tiszta, gyakorlatilag mentes
hamozatlan feliiletektdl, foltossagtol, zold gyokérfejektdl, idegen szerves és szervetlen anyagtol. Né-
hany 6sszefagyott csomd, enyhe feliileti fagyszivottsag az 1. osztalyban, fagyszivottsag a 1. osztalyban

meg van engedve.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin: a sargarépafajtara jellemzo.

Illat, iz: a sargarépafajtara jellemzo.
Allomany:  az el6f6zott sargarépara jellemzo.

Megjegyzés: Az alakot, méretet gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot, szint, allomanyt f6zési

proba utan biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazatok tartalmazzak.

Sargarépakocka L osztaly IL. osztaly

761d, zoldesfehér szin, legfeljebb 10% (m/m) 20% (m/m)
Barna és/vagy fekete foltos, legfeljebb 2% (m/m) 5% (m/m)
Nagyobb darabok (120 % (V/V) felett*), legfeljebb 10% (m/m) nincs kikotés
Rosszul tisztitott kocka, legfeljebb 3% (m/m) 5% (m/m)
Rovarragott kocka, legfeljebb 1% (m/m) 2% (m/m)
Toérmelék (50% (V/V) alatt*), legfeljebb 25% (m/m) nincs kikotés

* A tablazatban megadott eltérések kizarélag a 10x10 mm-es sargarépakockara vonatkoznak.

Sargarépahasab L. osztaly I1. osztaly

761d, zoldesfehér szin, legfeljebb 10% (m/m) 15% (m/m)
Barna és fekete foltos 5% (m/m) 8% (m/m)
Nem kiilonallé hasab 10% (m/m) 20% (m/m)
Rosszul tisztitott darab 5% (m/m) 8% (m/m)
Rovarragott 5% (m/m) 8% (m/m)
Tormelék (10 mm alatt) 10% (m/m) 20% (m/m)

4.3. Méreteloirasok

A gyorsfagyasztott sargarépa méretei és vagasi feliiletei a gyartmanylapon eldirtak szerint.
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Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/13

Gyorsfagyasztott vagott zoldbab
Azonosito szam: ME 2-33/2/13

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott z6ld hiively(i vagy sarga hiivelyli vagott zoldbab (a tovabbiakban: zoldbab) a z6ld-
babnovény (Phaseolus vulgaris L.) gyorsfagyasztassal tartdsitott hiivelye.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
761d hiively(i vagy sarga hiively(i zoldbab.
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyersanyagot 1égszelektalas, mosas, fiirtbontas, véglevagas (,,hegyezés”), valogatas, méretre apritas
utan elfozik, lehiitik, viztelenitik és az ME 1-3-89/108 szamu elSirdsa szerint gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utan a zoldbabot méret szerint osztalyozzak, majd csomagoljak és —18 °C-nal
alacsonyabb hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott. A zoldbab jol tisztitott, megfeleléen vagott
és megfelelden véglevagott (hegyezett), mérgezé gyomndvényektol és szervetlen anyagoktol mentes.

Feliiletén enyhe rozsdas karcolas, pontszerii rozsdafoltossag el6fordulhat. A sarga hiivelyli zoldbab
esetén a zsengeségbol eredd zold szinarnyalat meg van engedve. Enyhe feliileti fagyszivottsag az
L. osztalyu termékben, fagyszivottsag a Il. osztalya termékben meg van engedve.

4.2. Erzékszervi jellemzék

Szine: a zoldbabra jellemzo.
Mllat, iz a zoldbabra jellemzo.
Allomanya: a vagott z6ldbabra jellemzd.

Megjegyzés: A gyorsfagyasztott zoldbab alakjat gyorsfagyasztott allapotban, szinét felengedtetett
allapotban, iz¢ét, illatat, allomanyat pedig f6zési proba utan biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve L. osztaly II. osztaly
Eliit6 szint, rozsdas, foltos darab 10% (m/m)) 15% (m/m)
Kiilonallo babszem 6 db/250 g 8 db/250 g
Hegyezetlen babvéget tartalmazo darab 3db/250 g 5db/250 g
Mechanikailag sériilt 5% (m/m) 10% ( m/m)
(torott, kettéhasadt, zizoédott, nagyon egyenetlen vagasélii)

Nem mérgez6 gyomndvény vagy annak része, szarrész 2 db/250 g 2 db/250 g
Eloregedett és /vagy kifejlett babot tartalmazo 10% (m/m) 15% (m/m)
Barnult végdarab 5% (m/m) 10% (m/m)
Rovarragott 2db/250 g 4 db/250 g
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Gyorsfagyasztott vagott zoldbab Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/13

4.3. Méreteldirasok

A gyorsfagyasztott zoldbab méretei a gyartmanylapon eldirtak szerint.

Mérettdl valo eltérés: I. osztaly I1. osztaly
20% (m/m) nincs eldiras

5. JELOLES

5.1. Megnevezés

Gyorsfagyasztott zold hiivelyl vagott z6ldbab
Gyorsfagyasztott sarga hiively(i vagott zoldbab
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Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/14 Gyorsfagyasztott egres

Gyorsfagyasztott egres
Azonosité szam: ME 2-33/2/14

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott egres az egresndvény (Ribes uva-crispea L.) gyorsfagyasztassal tartositott gyii-
molcse.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Egresgylimolcs
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A friss egrest, az ME 1-3-89/108 szamu el8iras szerint gyorsfagyasztjak. A gyorsfagyasztott egresrél a
szarat és homlokszort lekoptatjak, kivalogatjak a hibas, az eliité szini, a sérilt szemeket, az idegen
anyagot. A gyorsfagyasztott terméket csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb hdmérsékleten hiitve
taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, jol tisztitott, levéltdl, homlokszortol, szar-
részt6l gyakorlatilag mentes; idegen szerves €s szervetlen anyagtol mentes, feliileti (héj) repedés el6-
forduldsa meg van engedve.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Alak az egresfajtara jellemzo, ép, egész.
Szin az egresfajtara jellemzo.
Illat, iz az egresfajtara jellemzo.

Allomany  az egresfajtara jellemzé.

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott allapotban, a tobbi tulajdonsagot pedig felengedtetett
allapotban biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindseégi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve L osztaly IL. osztaly
Bepirosodott vagy foltos (agvert parasodott) gylimélcs 10% (m/m) 15% (m/m)
Sériilt,torott, deformalt gytimdles 5% (m/m) 5% (m/m)
Elpuhult alloméanyu gyiimdlcs 15% (m/m) 15% (m/m)
Homlokszdr, illetve 3 mm-nél hosszabb szarrész 5% (m/m) 10% (m/m)

4.3. Fizikai jellemz6

Homoktartalom legfeljebb 0,01% (m/m)
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Gyorsfagyasztott gurulds malna Magyar Elelmiszerkonyv 2-33/2/15

Gyorsfagyasztott gurulos malna
Azonosité szam: ME 2-33/2/15

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott gurulos malna a malnandvény (Rubus idaeus L.) gyorsfagyasztassal tartositott
gylimolcse.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Malnagyiimolcs
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A polietilénfoliaval bélelt rekeszekbe szedett gurulds mindségli malnat az ME 1-3-89/108 szamu el6-
irasai szerint gyorsfagyasztjak.

A gyorsfagyasztott malnabdl levalasztjak az Osszefagyott csomodkat, a grizt és a visszamarado kiilon-
allo egész szemekbdl kivalogatjadk a hibas szemeket, idegen anyagot, csomagoljak és —18 °C-nal
alacsonyabb hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A gurulos malna gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.

Idegen szerves és szervetlen anyagtol, kocsanytol, szartol, szarrésztél gyakorlatilag mentes.
Egyenletesen érett, ép, egészséges, zomében kiilonallo malnaszemek.

Néhany, legfeljebb 4 malnaszemet tartalmazé csomo6 meg van engedve, amely enyhe nyomasra tul-
nyomo részt €p, kiilonallo szemekre esik szét.

A gombolyt fajta legalabb 12 mm, a hosszikas fajta legalabb 14 mm atméroja.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin, illat, iz és allomany: a fajtara jellemzo.
Alak: ép, egész.

Megjegyzés: A szint, az alakot gyorsfagyasztott allapotban, a tobbi tulajdonsagot pedig felengedte-
tett allapotban biraljak el.

A megengedett eltéréseket a tablazat tartalmazza

A hiba neve eltérés
Torott, sériilt szem 10% (m/m)
ezen belill griz legfeljebb 5% (m/m)
Napégett, pontpenészes, rosszul kotott, elszinezédott szem 30 db/1000 g
ezen belill pontpenészes szem, legfeljebb 8 db/1000 g
elszinezdott szem, legfeljebb 12 db/1000 g
Eretlen és/vagy tulérett gyiimolcs 10% (m/m)
Deformalddott gytimdles 10% (m/m)
Levél, levélrész 2 db/1000 g
Kocsany, szar, szarrész 2 db/1000 g
Jeégtalpas gyiimdlcs 5% (m/m)
Osszefagyott darabok 10% (m/m)

4.3. Fizikai jellemz6
Homoktartalom legfeljebb 0,04% (m/m)
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Gyorsfagyasztott meggy
Azonosit6 szam: ME 2-33/2/16

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott meggy, a meggy (Prunus cerasus L.) gyorsfagyasztassal tartdsitott magozott vagy
magozatlan gyiimolcse.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK

Meggy-gyiimodlcs
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyersanyagot szartépd gépen egy miiveletben mossak, szartalanitjak, a hibas, a foltos, a szaras sze-
meket, a hus nélkiili magot kivalogatjak, majd az ME 1-3-89/108 szamu el6irasa szerint gyorsfa-
gyasztjak.

Magozott meggy eldallitasakor célszeri méret szerint osztalyozott, mosott, szartépett, valogatott
meggyet felhasznalni a magozashoz, majd magozogéppel kimagozni és az ME 1-3-89/108 szamu
eldirasa szerint gyorsfagyasztani.

Gyorsfagyasztas utdn mind a kétféle meggyet csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb hdmérsékleten
hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A meggy gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, enyhe n. ,.kicukrosodas” héjrepedés gyakor-
latilag meg van engedve, joOl tisztitott, egészséges, szarrésztdl, levéldaraboktdl, husaban repedt
szemtOl gyakorlatilag mentes, idegen szerves és szervetlen anyagtol mentes.

A magozott meggy gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, 1é rafagyasa meg van engedve.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin: a fajtara jellemz0, egyenletes.
Mllat, iz: a fajtara jellemzo.

Allomany:  a fajtara jellemzo.

Alak: ép.

Megjegyzés: A termék alakjat, szinét gyorsfagyasztott, a tobbi tulajdonsagot felengedtetett allapot-
ban biraljak el

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként magozatlan meggy esetén a tablazat tartalmazza.

A hiba neve L. osztaly IL. osztaly
Deformalédott gyiimolcs 15% (m/m) 25% (m/m)
Eltérd szinarnyalati gytimolces 10% (m/m) 20% (m/m)
Foltos gytimolcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Parasodott vagy sériilt gyiimolcs 5% (m/m) 5% (m/m)
Cseresznyelégy altal fertdzott gyltimoles 2 % (m/m) 2% (m/m)
Levél vagy.szarrész 1 db/1000 g 1 db/1000 g
Kiilonalldo mag 1 db/1000 g 1 db/1000 g
Romlo6hibas gylimdlcs 1% (m/m) 2% (m/m)
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A megengedett eltéréseket minéségi osztalyonként magozott meggy esetén a tablazat tartalmazza.

A hiba neve L. osztaly I1. osztaly

Eltér6 szinarnyalata gytimoles 10% (m/m) 20% (m/m)
Foltos gyiimdlcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Parasodott szem 5% (m/m) 5% (m/m)
Cseresznyelégy altal fert6zott gylimélcs 2% (m/m) 2% (m/m)
Levél vagy szarrész 1 db/1000 g 2 db/1000 g
Mag, magtoret 3 db/1000 g 3 db/1000 g
Roncsolt gylimdlcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Talérett gylimdlcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Romlohibas gyiimélcs 1% (m/m) 2% (m/m)
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Gyorsfagyasztott szamoca
Azonosité szam: ME 2-33/2/17

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott szamdca a szamocandvény (Fragaria ananassa L.) gyorsfagyasztassal tartositott
gylimolcse.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK

Szamoécagylimolcs

3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyersanyagot csumazzak, mossak, ha a nyersanyag csumazott, csak mossak, ezutan kivalogatjak a
sériilt, hibas, romlott szemeket, majd a gyiimolcs feliiletét viztelenitik.

A szamécat az ME 1-3-89/108 szamu elbirasa szerint gyorsfagyasztjik, csomagoljak és —18 °C-nal
alacsonyabb hdmérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalanos kovetelmények

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.
A szamoca gyakorlatilag mentes kocsanytol, kocsanyrészektol, idegen szerves és szervetlen anyagtol.
A szamoca allomanya gyakorlatilag nem elpuhult, jégtalpas gyiimolcs el6fordulasa meg van engedve.

4.2. Erzékszervi jellemzok

Szin: a fajtara jellemzd.
Mlat, iz: a fajtara jellemzd.
Alak: ép.

Megjegyzés: Az alakot és a szint gyorsfagyasztott, az izt, illatot és allomanyt pedig felengedtetett
allapotaban biraljak el.

A megengedett eltéréseket a tablazat tartalmazza.

A hiba neve eltérés

Deformalt, torott, sériilt, 6sszefagyott gyiimdlcs 20% (m/m)
Rosszul csumazott gylimdlcs 10% (m/m)
Kiilonallo csésze, csészelevél, egész szar vagy szarrész 6 db/1000 g
Eretlen, talérett, nem romlastol eredd elszinezédott gyiimoles 10% (m/m)
Fejlodési rendellenességbdl adddo, csucsan zold szinii gyiimdles 2 db/1000 g

4.3. Fizikai jellemz6
Homoktartalom legfeljebb 0,03% (m/m)
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Gyorsfagyasztott szilva
Azonosité szam: ME 2-33/2/18

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott szilva, a magvavalo kék szilva (Prunus domestica L.) gyorsfagyasztassal tartositott
magozott vagy magozatlan gytimdlcse.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
A magvavald kék szilva gyiimdlcse.

3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A nyersanyagot szartép6 gépen mossak, szartalanitjak, a hibas, foltos, szaras szemeket, magot kiva-
logatjak, majd az ME 1-3-89/108 szamu el&irasa szerint gyorsfagyasztjak.

Magozott szilva eléallitasa esetén célszerii méret szerint osztalyozott, mosott, szartépett, valogatott
szilvat felhasznalni a gépi magozashoz, majd magozogéppel kimagozni és az ME 1-3-89/108 szamu
eldirasa szerint gyorsfagyasztani.

Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —18 °C-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve taroljak.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A szilva gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, jol tisztitott, egészséges, a gyiimolcs hossz-
tengelyére merdleges legnagyobb atmérd legalabb 26 mm.

A magozott szilva gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott. Kismértékii 1ékivalas, feliileti
kicukrosodas, tombbe fagyas és héjrepedés meg van engedve.

A parasodott gylimdlcs és a mag koriili pirosas, barnas elszinez6dés nem mindségrontd tényezo.
Husaban repedt szemt6l gyakorlatilag mentes, idegen szerves és szervetlen anyagtdl mentes.

4.2. Erzékszervi jellemzok

4.2.1. Gyorsfagyasztott szilva

Szin: a fajtara jellemzo.
Allomany:  a fajtara jellemzo.
Mlat, iz: a fajtara jellemzo.
Alak: a fajtara jellemzo, ép.

Megjegyzés: A termek alakjat, szinét, méretét gyorsfagyasztott allapotban, a tobbi tulajdonsagat pe-
dig felengedtetett allapotban biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindseégi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve L. osztaly II. osztaly

Szilvamolylarvaval szennyezett gyiimolcs 5% (m/m) 5% (m/m)
Pajzstetiiszivasnyommal szennyezett gylimolcsdarab 10% (m/m) nincs kikotés
Deformalodott és/vagy husaban repedt gytimdlcs 10% (m/m) 20% (m/m)
Szarkoriil fonnyadt szem 5 db/1000 g 10 db/1000 g
Levél vagy szarrész 3 db/1000 g 6 db/1000 g
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Gyorsfagyasztott szilva

4.2.2. Gyorsfagyasztott magozott szilva

Szin: a fajtara jellemzd, zomében egyontetli szinli zoldessarga vagy sarga hist gylimdlcs-
darabok.

Allomany:  a fajtara jellemzo.

Mlat, iz: a fajtara jellemzo.

Alak: zOomében a felezett szilvara jellemz6 alaku, a fajtara jellemzo.

Megjegyzés: A termék alakjat, szinét, méretét gyorsfagyasztott allapotban, a tobbi tulajdonsagat pe-

dig felengedtetett allapotban biraljak el.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly II. osztaly

Feliileti husbarnulas 20% (m/m) nincs kikotés
Gytimdlestormelék (1/3-nal kisebb) 20% (m/m) 30% (m/m)
Szilvamolylarvaval szennyezett gyiimolcs 5% (m/m) 5% (m/m)
Pajzstetiiszivasnyommal szennyezett gyiimolcs 10% (m/m) nincs kikotés
Mag vagy magtdrmelék 2 db/1000 g 4 db/1000 g
Szar vagy szarrész 2 db/1000 g 4 db/1000 g
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Gyorsfagyasztott zoldborso
Azonosit6 szam: ME 2-33/2/19

1. A TERMEK MEGHATAROZASA

A gyorsfagyasztott zoldborsé, a hiivelyes zo6ldborsé (Pisum Sativum) zsenge, zO6ld szind,
gyorsfagyasztassal tartositott magja.

2. FELHASZNALHATO ANYAGOK
Hiivelybdl kifejtett zoldborsd
3. ELOALLITASI FOLYAMAT

A csépelt zoldborsd szemeket megfeleld tisztitds utan el6fozik, hiitik, gyorsfagyasztjak a Magyar
Elelmiszerkonyv 1-3-89/108 sz. eléirasait betartva.

Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és legalabb —18 °C-on hiitve taroljak.

Igény szerint a nyers vagy gyorsfagyasztott zoldborsd szemeket méret szerint osztalyozhatjak. A
z0ldborso nyersanyag zsengeségére a késztermék megnevezésében a 4.3. pont szerint lehet utalni.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Altalinos kovetelmények

A z0ldborsd gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, gurulods, jol tisztitott, ép, egészséges.
Feleljen meg a mindenkori egészségligyi és ndvényegészségiigyi eldirasoknak. Gyakorlatilag mentes
sarga, foltos, rovar altal karositott, sériilt szemekt6l, idegen névényi anyagoktol.

Idegen, nem ndvényi eredetli anyagokat, mérgez6 gyommagot nem tartalmazhat.

Héjaban és husaban enyhén repedt szem nem mindsiil mindségi hibanak.

Enyhe feliileti fagyszivottsag 1. osztalyban, fagyszivottsag II. osztalyban nem mindségronto tényezo.

4.2. Erzékszervi jellemzok

A gyorsfagyasztott zoldborso fajtajara jellemz6 alaku, szintl, izii, illatt, fajtajara és zsengeségi fokara
jellemz6 allomanya. (Az un. ,klorofillhidnyos”, fehéres-sarga szinli szem nem szamit mindségi
hibanak.)

Megjegyzés: Az alakot (méretet) gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot, allomanyt, szint, a
fagyszivottsagot pedig f6z€si proba utan biraljak el.

A megengedett mindségi eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza
(a hibak 250 g mintara vonatkoznak db/250 g, illetve g/100 g értékben megadva)

A hiba neve L. osztaly II. osztaly

Szemre ratapadt levéldarab (a feliilet 1/4-énél nagyobb) 12 db 15 db
Barnult, sargas szem 5db 6 db
Tort szem % (m/m) 15 20

Kiilonallo levél, szarrész, hiivelytoret 2 db 3 db
Léha szem % (m/m) 3 5

Beszaradt, toppedt, rancos szem 8 db 12 db
Foltos, rozsdapettyes szem (a feliilet 1/3-anal nagyobb) 10 db 15 db
Rovar altal kérositott szem (szurt, ragott) 2 db 4 db
Gyommag (nem mérgezd) 1db 2 db
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Fo6zési proba utan vizsgalva:
A gyorsfagyasztott zoldborso jellegzetes illata, kevésbé intenziv, mint a friss zoldborso.

Ize: Jellegzetes, fajtara jellemz0, érettségétdl fliggden édes és enyhén lisztes iz el6fordulhat,
de nem lehet befiilledt, savanyt, idegen mellékizii.

Alakja: Gyorsfagyasztott allapotban és f6zési proba utan fajtajara jellemz6é (gémbdlyd, ovalis,
szogletes).

Allomanya: A zoldborso szemek puhdk, de elvétve néhany kemény, vagy fajtdjatol fiiggben puha
belli kemény, ragos héja szem eléfordulhat.

Szine: A zoldborsé jellegzetes zold szinl,, kissé kevert szinarnyalat fajtatol fliggéen
el6fordulhat (tobbféle zold, zoldes fehér, zoldes sarga szin).

4.3. Méreteloirasok

A gyorsfagyasztott zoldborsd méret szerint lehet osztalyozott vagy osztdlyozatlan. Az osztalyozatlan
z6ldborsd megnevezésében utalni kell erre.
A gyorsfagyasztott zoldborsoszemek szemnagysaga négyzethaldos vagy korperforacios rostan
osztalyozva és szarazanyag tartalma % (m/m)

(rosta mérettlirése: + 0,5 mm)

Szemnagysag | Mérettdl valé Szarazanyag
A termék neve mm eltérés tartalom
%o % (m/m)

Meéret szerint osztalyozott:

*  Gyorsfagyasztott 6-9 15 legfeljebb 26
Szuperzsenge, vagy

Extrazsenge z6ldborso

i Gyorsfagyasztott zsenge

z5ldborsé <10,0 25 legfeljebb 32
Méret szerint osztalyozatlan:
*  Gyorsfagyasztott zsenge - - legfeljebb 32
z0ldborso
*  Gyorsfagyasztott z6ldborso - - legfeljebb 35

A megadott méret értektl valo eltérés esetén a terméket nagyobb szemnagysagui osztalyba kell
sorolni.

A zsengeség szot magaba foglald megnevezés esetén a szarazanyagtartalom értékeket is figyelembe
kell venni.

5. JELOLES

5.1.  Megnevezés

A gyorsfagyasztott szobdl és a 4.3. pont szerinti névbdl kell képezni. Kiegészithetd fantazianévvel.
A mindségi osztalyt is meg kell adni.
Meéret szerint osztalyozatlan z6ldborsé esetén utalni kell az osztalyozatlansag tényére.

Példa:
Gyorsfagyasztott zoldborso, szuperzsenge 1. o.
Gyorsfagyasztott zsenge zdldborso 1. o.
Gyorsfagyasztott zoldborso, zsenge, méret szerint osztalyozatlan 1. o.
Gyorsfagyasztott z6ldborso, méret szerint osztalyozatlan II. o.

- VEGE -
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